
Montare tutti gli ingredienti in planetaria con frusta fino ad ottenere una 
consistenza cremosa e miscelare al composto circa 200 grammi di fragole tagliate 
in pezzi. Porre un disco di biscuit sul fondo di cerchi per bavaresi del diametro di 
14-15 centimetri con altezza 3 centimetri, riempire con il composto ottenuto e 
mettere in abbattitore o congelatore fino a completa congelazione. 
Avvertenze: è possibile utilizzare il prodotto anche con il metodo indiretto 
miscelando precedentemente con frusta LILLY FRAGOLA all’acqua od al latte ed miscelando precedentemente con frusta LILLY FRAGOLA all’acqua od al latte ed 
incorporando poi la panna non zuccherata leggermente montata. 

- Montaggio:
Depositare sul fondo dei dischi di pasta frolla già cotti uno strato sottile di 
NOCCIOLATA ICE CROCK o PRALIN DELICRISP NOIR. Sformare le mousse dai 
cerchi e ricoprirle con MIRROR FRAGOLA precedentemente scaldato in forno a 
microonde a 45-50°C e depositarle al centro di ogni disco di frolla. Decorare il 
bordo con fragole affettate e la superficie a piacere.bordo con fragole affettate e la superficie a piacere.


